Nahrungsmittel und Verbraucherprodukte

Analyse von Anthocyanen in Heidelbeeren
Séule A: Poroshell 120 SB-C18
687975-902
4'6 X 75 mm' 2'7 um DAD 1B, Sig=525, 16 Ref=off (E\ANTHCYANIN\A_BERRYS 2011-05-05 10-45-43\MAY5B000003.D)
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Séule B: ZORBAX SB-C18 120 .
E Heidelbeerextrakt
863953-902 kE
4.6 x 150 mm, 3,5 ym i Saule A 15 L
203
Séaule C: ZORBAX SB-C18 LE ‘ : : : : ‘
880975_902 20 40 60 80 100 min
4,6 x 250 mm, 5 pm Ay
Flussrate: 1 mL/min 133
60 Saule B 30 pL
Detektor: Agilent 1260 Rapid Infinity LC “ Jk J\ A
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Analyse von Anthocyanen aus Heidelbeeren mit vollkommen 120
und oberflachlich pordsen StableBond C18-Saulen. Qverlay 1?,3 Saule C 50Ul
der Anthocyan-Chromatogramme, die mit 2560 mm 5 pm-, jg aule v
150 mm 3,5 pm- und 75 mm 2,7 ym-Séulen bei T mL/min 2 j\ j\A k j\ M
erhalten wurden. 0 T T A - R
Analyse von Pestizidriickstdnden in griinem Tee 1. Acephat 7. Propowur
R 2. Pymetrozin 8. Carbaryl
Saule: :g;;;ge%;zu EC-C18 3. Cabendazim 9. Cyprodini
21 160 27 4. Thiabendazol 10. Ethoprophos
X mm, 2/ pm 5. Imidacloprid 11. Penconazol
Mobile Phase: A: 5 mM FA in Wasser 6. Imazalil 12. Kresoxim-methyl
B: 5 mM FA in ACN IS TPP
Flussrate: 0,4 mL/min o2
Gradient: 5% Bin 1 min, 50 % Bin 3 min, s .
90 % Bin 7 min, 90 % B in 8 min, §§
5%Bin8,2min, 5% Bin 9 min 23 | "
21 9
Temperatur: 30°C 1
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MRM-Chromatogramme von mit 50 ng/g dotiertem Extrakt, i i | , |
Probenbearbeitung nach der EN-Methode. g‘é | | | ||| |
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Counts vs. Akquisitionszeit (min)

o1 KATALOG fir ZUBEHOR
VERBRAUCHSMATERIALIEN
CHROMATOGRAPHIE UND SPEKTROSKOPIE




